Fiches inspirations produits
« Nos clients changent,
changeons l’agneau »
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Ingrédients
INGREDIENTS Quantité en | Quantité pour
%o 1 kg

Agneau : épaule coté palette 90% 900g/kg
Poivrons grillés a I'huile d’olive 5% 50g/kg
Chorizo coupé en cubes 5% 50g/kg
Paprika 2g/kg
Sel et poivre 2g/kg

Mode opératoire

Epaule d’agneau c6té palette désossée, parée et piécée en cubes
Mélanger tous les ingrédients avec les cubes d’agneau

Présenter au kilo ou a la barquette

Un produit prét a cuire pour le client
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