Fiches inspirations produits
« Nos clients changent,
changeons l’agneau »




NOS CLIENTS CHANGENT, CARRE
AGNEAU ! D’AGNEAU
Cote d’agneau
a Pasiatique

Ingrédients

INGREDIENTS Quantité en % Q“af;tlit(z pour

Agneau : cotes 96% 960g/kg
Huile d’olive 2% 20g/kg
Epice thai 2% 20g/kg

Mode opératoire
4 A partir des cotes
4 Huiler les cotes et saupoudrer d’épices thai
En option présenter de la coriandre ciselée
4 Un produit présenté prét a cuire pour le client
Conseils cuisson client v A la plancha ou au barbecue
v Ala poéle
Temps de 10 minutes a partir d’'un Durée de vie du A compléter
Préparation carre de cotes produit
Prix de Revient A compléter
indicatif &

PVC

A compléter A compléter
(indicatid g Allergenes
Marge brute

potentielle A compléter
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